
  

การน าเทคโนโลยมีาใช้ให้เหมาะสมกบัพืน้ที ่(การผลติมะม่วงนอกกฤดู) 

     1. จดัเตรียมอุปกรณ์  ปุ๋ยเคมี  สารเคมีฯ ถุงคาร์บอนส าหรับห่อผลมะม่วง เตรียมไวก่้อนเร่ิมกระบวนการผลิต
มะม่วง  โดยซ้ืออุปกรณ์ต่างๆ ไดจ้ากกลุ่มวสิาหกิจชุมชนผูป้ลูกมะม่วงบา้นหว้ยไร่บูรพา ซ่ึงทางกลุ่มไดจ้ดัซ้ือสารเคมี
จากร้านคา้หรือบริษทัท่ีข้ึนทะเบียนกบักรม วชิาการเกษตร สารเคมีท่ีใชต้อ้งไม่ใชว้ตัถุอนัตรายทางการเกษตรท่ีหา้ม
ผลิต น าเขา้ ส่งออก หรือมีไวใ้นครอบครองตามพระราชบญัญติัวตัถุอนัตราย พ.ศ. 2535 มีฉลากชดัเจน รวมทั้ง
ควบคุมไม่ใหส้มาชิกในกลุ่มใชส้ารเคมีท่ีประเทศคู่คา้หา้มใช ้
    2. ใส่ปุ๋ยสูตร  15-15-15 ก่อนการตดัแต่งก่ิง 7 วนั  อตัรา 500 กรัมต่อตน้ เพื่อให้ตน้มะม่วงมีการ
สะสมอาหารก่อน(เม่ือตดัแต่งก่ิงเสร็จ ตน้พืชสามารถดึงอาหารท่ีสะสมมาใชใ้นการแตกใบอ่อนไดเ้ร็วข้ึน) และจะใส่ปุ๋ย
คอก(มูลววั) อตัรา 200 กิโลกรัมต่อไร่  โดยจะใส่ปีเวน้ปีเพื่อให้โครงสร้างดินดีข้ึนรากสามารถชอนไชหาอาหาร
ไดม้าก ข้ึนและตน้พืชแขง็แรง แต่หากใส่ปีเวน้ปีจะท าใหม้ะม่วงแตกยอดมากเกินไปการออกดอกติดผลลดลง 
    3. ตดัแต่งก่ิงมะม่วงใหเ้หลือก่ิงไวป้ระมาณ 60 % ของตน้ (4-5 ก่ิง) แต่งทรงพุม่แบบเปิดฝาชีหงาย  เพื่อให้
สารเคมีท่ีฉีดพน่ไปไดท้ัว่ถึงทั้งทรงพุม่ 
       ในระยะการตดัแต่งก่ิงจะท าความสะอาดสวน โดยฉีดพน่เมโทมิล อตัรา 300 กรัมต่อน ้า 200 ลิตร  เพื่อ
ป้องกนัก าจดัแมลง (มด,เพล้ียจกัจัน่ และแมลงอ่ืนๆ) ฉีดพ่นสารป้องกนัก าจดัเช้ือรา คาร์เบนดาซิม อตัรา 300 กรัม
ต่อน ้า 200 ลิตร   เพื่อลดการสะสมโรค และท าใหก้ารจดัการ การตดัแต่งก่ิงท าไดส้ะดวก  โดยฉีดพน่จากดา้นล่าง 
(โคนตน้) ข้ึนไปดา้นบน จ านวน 2 คร้ัง แต่ละคร้ังห่างกนั 5 วนั 
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    4. หลงัตดัแต่งก่ิงไม่เกิน 15 วนั ท าดึงยอดมะม่วง  โดยการฉีดพน่ไทโอยเูรียเพื่อกระตุน้ใหม้ะม่วงแตกใบอ่อน

พร้อมกนั ในช่วงใบอ่อนหากมีแมลงค่อมทองและดว้งเขา้กดักินใบ จึงจะฉีดพน่อะบาเมก็ตินหรือเมโทมิล อตัรา 300 กรัม

ต่อน ้า 200 ลิตร 

    5. ราดสารพาโคลบิวทราโซล มะม่วงน ้าดอกไม ้อตัรา 200 ซี.ซี./น ้า 1 ลิตร  มะม่วงแกว้  อตัรา   100 ซี.ซี./

น ้า 1 ลิตร  เขียวเสวย อตัรา 300 ซี.ซี./น ้า 1 ลิตร  ห่างจากโคน 15 เซนติเมตร   

    6. หลงัราดสารพาโคลบิวทราโซล 15-30 วนั ใส่ปุ๋ยทางดิน สูตร 8-24-24 อตัรา 500 กรัมต่อตน้ และฉีด

พน่ปุ๋ยเคมี สูตร 0-52-34 ทุกๆ 7 วนั ฉีดประมาณ 3 คร้ัง เพื่อเพิ่มการสร้างตาดอก 

    7. หลงัราดสารพาโคลบิวทราโซล 60 วนั ฉีดพน่ไธโอยเูรีย อตัรา 500 กรัม ผสมกบัโปแตสเซียมไนเตรท (13-

0-46) อตัรา 2 กิโลกรัม ต่อน ้า 200 ลิตร ฉีดพน่ 2 คร้ัง ห่างกนั 7 วนั และหลงัจากนั้นฉีดพน่เฉพาะโปแตสเซียมไน

เตรทอตัรา 200 กรัมต่อน ้า 20 ลิตร ประมาณ 3-4 คร้ัง ทุก 7 วนั เพื่อให้ออกดอกพร้อมๆ กนั หลงัจากนั้น

ประมาณ  15 วนั  มะม่วงจะเร่ิมออกดอก  ประมาณ  30 วนั ติดผลเท่ากบัหวัไมขี้ดไฟ ในระหวา่งท่ีมะม่วงออกดอก

ติดผลฉีดพน่แคลเซียม โบรอน ในอตัรา 300 ซีซี ต่อน ้า 200 ลิตร ทุก 7 วนั             

    8. การส ารวจศตัรูพืชและวางแผนป้องกนัก าจดั หากสภาพอาการร้อนแหง้จะมีการระบาดของเพล้ียไฟเกษตรกรจะ

เลือกฉีดพน่ อะบาเมก็ติน  เมโทมิล อิมิดาคลอพริด คาร์บาริล ในอตัราท่ีแนะน า และเม่ือมีฝนตกหรือความช้ืนสูงเกษตรกร

จะเลือกฉีดพน่สารป้องกนัก าจดัเช้ือรา ซ่ึงไดแ้ก่ โพรคลอราช โปรพิแนบ แคบแทน คาร์เบนดาซิม ในอตัรา 200-300 

กรัมต่อน ้า 200 ลิตร โดยท่ีเกษตรกรจะไม่ฉีดสารป้องกนัก าจดัศตัรูพืชแต่ละชนิดติดต่อกนัเกิน 2 คร้ัง เพื่อไม่ให้ศตัรูพืช

ด้ือยา  
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         -  ท ากบัดกัแมลงวนัผลไมจ้ากขวดพลาสติกและวสัดุเหลือใช ้เพื่อเป็นการตรวจเช็คปริมาณแมลงวนัผลไม ้ซ่ึง

เป็นศตัรูมะม่วงท่ีส าคญัมาก โดยมีวธีิการคือเจาะขวดน ้าพลาสติกและใชส้ารล่อแมลงเมทิล          ยจิูนอล ผสมกบั

มาลาไทออน ซ่ึงจะท าใหมี้กล่ินคลา้ยฝร่ังท่ีแมลงวนัทองชอบและบินติดในกบัดกั ท าวางกบัดกัทัว่ทั้งสวนประมาณ 20 

จุด 

         - ฉีดพน่น ้าส้มควนัไมท่ี้ไดจ้ากการเผาถ่าน โดยหลงัจากการตดัแต่งก่ิงมะม่วงแลว้น าก่ิงท่ีมีขนาดใหญ่มาเผาถ่าน

เพื่อใชใ้น ครัวเรือน รองเอาน ้ าส้มควนัไมจ้ากเตาเผาทิ้งไว ้4-5 เดือน ก่อนน ามาใชฉี้ดพน่ไล่แมลงในอตัรา 300 ซีซี

ต่อน ้า 200 ลิตร ฉีดพน่ทุก 4-5 วนั สลบักบัการใชส้ารเคมี ใชน้ ้าส้มควนัไมปี้ละประมาณ 5 ลิตร โดยเฉพาะในช่วง

ใกลเ้ก็บเก่ียวผลผลิตแลว้คือเดือน พฤศจิกายน และธนัวาคม ซ่ึงท าใหล้ดปริมาณการใชส้ารเคมีและตน้ทุนในการผลิตลง  

         - ปัญหาท่ีพบไดแ้ก่ เพล้ียแป้ง เพล้ียไฟ แมลงคอ่มทอง ดว้งกดักินใบอ่อน แมลงวนัทอง              โรคแอน

แทรคโนส และราน ้ามนั 

  9.  เร่ิมห่อผลมะม่วงเม่ือมีผลขนาดเท่าไข่ไก่ โดยเลือกห่อเฉพาะผลท่ีมีรูปทรงสวยงาม ส่วนผลท่ีไม่ไดคุ้ณภาพหรือมี

ลกัษณะท่ีไม่ตรงตามความตอ้งการจะคดัทิ้ง (ห่อผลมะม่วง ไม่เกิน 3 ผลต่อช่อ) 

         -  ก่อนห่อผลผลิต ฉีดพน่สารป้องกนัก าจดัแมลง (อะบาเมก็ตริน, อิมิดาคลอพริด) และสารป้องกนัจดัเช้ือรา 

(โปรพิแนบ) เพื่อป้องกนัเพล้ียแป้ง เพล้ียไฟและโรคแอนแทรคโนส มีการตดัแต่งผลผลิตท่ีรูปทรงผดิปกติ ผวิไม่สวยและ

ไม่ไดคุ้ณภาพออก 

         -  ห่อผลมะม่วงดว้ยถุงกระดาษคาร์บอน แทนการใชก้ระดาษหนงัสือพิมพ ์เพื่อป้องกนัการท าลายของศตัรูพืช 

แมลงวนัผลไมแ้ละท าใหผ้วิสวย ปลอดภยัจากสารพิษ คุณภาพดีตรงตามความตอ้งการของตลาด โดยเฉพาะตลาด

ต่างประเทศ  

-  ท าสัญลกัษณ์ถุงห่อเพื่อง่ายต่อการเก็บเก่ียวผลผลิต นอกจากการห่อผลดว้ยกระดาษคาร์บอนแลว้ตอ้งท าสัญลกัษณ์การ

ห่อผล ซ่ึงในมะม่วงหน่ึงตน้หรือในพื้นท่ีหน่ึงจะเก็บเก่ียวผลผลิตไม่เท่ากนัคือ ส่วนใหญ่จะเก็บเก่ียว 2 คร้ัง จึงตอ้งติด

ริบบิ้นสีต่าง ๆ เพื่อบ่งบอกถึงช่วงเวลาเก็บเก่ียวเพื่อป้องกนัการเก็บเก่ียวผลอ่อนไม่ได ้อายกุารเก็บเก่ียวท่ีเหมาะสม และ

ประหยดัเวลาในการเก็บเก่ียวโดยไม่ตอ้งแกะถุงดูผลมะม่วงทุกถุงก่อนเก็บผล ผลิต 

มะม่วงนอกฤดูกาล 



 

 

      10. การเก็บเก่ียวผลผลิต โดยหลงัจากห่อผลมะม่วงประมาณ 50 วนั เร่ิมทยอยเก็บผลผลิตขายได ้หรือท่ีความสุกแก่

ประมาณ 80-85 เปอร์เซ็นต ์(โดยการแช่น ้า ส่วนท่ีโผล่พน้น ้ามีขนาดเท่าเหรียญบาท) การเก็บเก่ียวตอ้งใชค้วามระมดัระวงั

สูงเพื่อป้องกนัผลผลิตเสียหาย วธีิการจึงเปล่ียนจากท่ีเคยใชต้ะกร้อสอยเปล่ียนเป็นการใชบ้นัไดปีนข้ึนเก็บ ผลผลิตดว้ยมือทีละ

ลูก บรรจุในตะกร้าพลาสติกขนยา้ยไปคดัแยก 

      11. การคดัคุณภาพผลผลิต เม่ือเก็บผลผลิตแลว้น ามาคดัแยกก่อนท่ีจะน าไปยงัจุดจ าหน่ายผลผลิตของกลุ่ม ซ่ึงจะมี

แรงงานจากบริษทัรับซ้ือมาคดัแยกอีกคร้ัง ในขั้นตอนการคดัแยกน้ีเจา้ของสวนจะพาแรงงานไปศึกษาวธีิการคดัแยก ดูลกัษณะ

ผลผลิตท่ีบริษทัรับซ้ือตอ้งการมาก่อนท่ีจะท าการคดัท่ีสวน มีการสวมถุงมือ และท างานดว้ยความประณีต โดยมะม่วงแต่ละ

พนัธ์ุจะมีการคดัคุณภาพดงัน้ี 

  - มะม่วงพนัธ์ุน า้ดอกไม้ หากส่งออกจะเก็บท่ีความสุกแก่ 80-85 เปอร์เซ็นต ์จ าหน่ายภายในประเทศจะเก็บท่ีความสุก

แก่ 90-95 เปอร์เซ็นต ์โดยเกรด A จะตอ้งมีน ้าหนกั 250 กรัมข้ึนไป ผิวสวยเรียบ ไม่มีรอย จุดด า ไม่มีราน ้ามนัและแอน

แทรคโนส  เกรด B น ้าหนกั 300 กรัมข้ึนไป ผวิมีรอยจุดกระด ามีต าหนิไดเ้ล็กนอ้ย เกรด C น ้าหนกัต ่ากวา่ 300 ผวิมี

รอยจุดกระด ามีต าหนิได ้

           - มะม่วงฟ้าลัน่ เก็บเก่ียวท่ีอาย ุ60 วนัหลงัออกดอก หรือสุกแก่ประมาณ 70 เปอร์เซ็นต ์จะไดผ้ลผลิตท่ีมี

สามรส คือเปร้ียว หวาน มนั โดยเกรด A จะตอ้งมีน ้าหนกั 300 กรัมข้ึนไป ผวิมีต าหนิไดไ้ม่จ  าเป็นตอ้งเรียบสวยเพราะเป็น

มะม่วงท่ีไม่ไดห่้อผลดว้ย กระดาษ เกรด B จะมีน ้าหนกันอ้ยกวา่ 300 กรัม 

           - มะม่วงแก้ว เก็บเก่ียวเม่ือมะม่วงมีความสุกแก่ประมาณ 85 เปอร์เซ็นต ์โดยการคดัเกรดข้ึนอยูก่บัน ้าหนกั ส่วน

ผวิมีรอยกระ รอยด าไดเ้พราะเป็นมะม่วงท่ีไม่ไดห่้อผลดว้ยกระดาษเช่นเดียวกบัมะม่วงฟ้าลัน่ โดยเกรด A จะตอ้งมีน ้าหนกั 

400-500 กรัม เกรด B น ้าหนกัระหวา่ง 300-400 กรัม 
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